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CREVIEC MICROBIA

DUNOUVEAU

~

onsommé des aliments contaminés par
des bacteries? Plusieurs au Québec
oeuvrent a prévenir ces accidents, qui
peuvent étre graves, et certains de ces
professionnels travaillent dans la Cité de
la  biotechnologie = agroalimentaire,
vétérinaire et agroenvironnementale de
Saint-Hyacinthe.

Une nouvelle entreprise dans la
Cité : Prevtec microbia
Penché sur un microscope, un chercheur en
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des aliments que nous mangeons
quotidiennement. Nous sommes dans les
nouveaux laboratoires de Prevtec microbia,
une entreprise en biotechnologie vété-
rinaire et agroalimentaire! qui développe et
met en marché des produits destinés a
prévenir les infections chez les animaux de
production. Le but? Améliorer la santé de
ces animaux et assurer la sécurité
alimentaire pour Uhumain, grace a des
produits qui sont en outre une alternative

tiques:(celix
de plus en plus dénonceés, car ils peuvent
causer une résistance aux antibiotiques
chez les humains). Pour féter ses cing ans,
l'entreprise a quitté les locaux trop exigus
de la rue Bachand a Saint-Hyacinthe et
a procédé, le 11 mars dernier, a
linauguration de son nouveau centre R&D
et opérations situé au cceur de la Cité.
D'une superficie totale de 3 500 pieds
carrés, ce batiment est intégré au pavillon
principal du Centre de développement des
biotechnologies de Saint-Hyacinthe qui
compte déja cing entreprises de haute




technologie en agroalimentaire. Prevtec
microbia a démarré officiellement ses
activités en 2005 avec les docteurs
vétérinaires John M. Fairbrother et Eric
Nadeau. C'est une entreprise dérivée (spin-
off) de la Faculté de médecine vétérinaire
de l'Université de Montréal. L'équipe de
chercheurs va bientot s'agrandir pour
compter une dizaine d’employés.

Mission : la santé animale

Prevtec microbia est lune des seules
entreprises du genre au Canada. En
collaboration avec des  chercheurs
universitaires et institutionnels, elle fait de
la recherche scientifique, principalement
pour prévenir les infections bactériennes
chez les animaux de production, porc,
poulet, beeuf, des produits que nous
retrouvons dans notre assiette. Prenons par
exemple le Coliprotec®, premier vaccin
vivant destiné aux porcs, qui a été
développé, produit, homologué et distribue
au Canada (et bientot dans d'autres pays),
et répond aux demandes des producteurs de
porcs qui avaient un probléme avec la santé
des porcelets. Lentreprise développe
présentement des technologies qui puissent

remplacer les antibiotiques qui sont utilisés
comme facteur de croissance dans la
production animale ainsi que dautres
contre les bactéries, comme les E. coli, qui
peuvent causer des intoxications alimentaires
chez lhumain. « Aprés la recherche
fondamentale qui met au point le produit,
il faut le faire homologuer pour le
commercialiser. Tout ce processus est ardu
et peut durer de 5 a 7 ans », explique
Michel Fortin, président de lentreprise
Prevtec microbia. « A cet égard, Coliprotec®
est un grand succes, car tout ce cycle a été
réalisé ici. C'est vraiment un bon coup! »

Une expertise de plus

pour une région de chercheurs

« Lentreprise étant née ici, c'était tout
naturel d’avoir ses installations principales
a Saint-Hyacinthe, et le choix de la Cité
s'est imposé », constate Michel Fortin.
Il ajoute: « Léquipe de scientifiques de
Prevtec apporte une expertise
supplémentaire, qui contribue a confirmer
image de Saint-Hyacinthe comme une
région riche en chercheurs, particuliérement
en biotechnologie vétérinaire, et a faire
rayonner la Cité. De plus, nous collaborons

avec plusieurs entreprises de la région, ily
a donc des retombées directes. Prevtec
microbia est aujourd’hui l'une des jeunes
entreprises en hiotechnologie vétérinaire
les plus dynamiques au Canada. Elle a
remporté plusieurs prix dans son domaine,
et elle compte des bureaux a Montréal, a
Saskatoon, et au Brésil. Nous visons, dans
les cing prochaines années, a étre présents
dans douze pays, sur trois continents, avec
quatre produits. » Une nouvelle technologie
pour un deuxiéme vaccin, toujours pour
lindustrie porcine, est en demande
d’homologation canadienne et aboutira en
2011. « Notre objectif est de développer
des liens encore plus forts avec toutes ces
institutions du savoir présentes a Saint-
Hyacinthe, et de faire le pont entre les
mondes de la recherche universitaire et de
la recherche industrielle, pour garantir la
salubrité des aliments », précise Michel
Fortin. Alors lecteurs, n'hésitez pas a finir
votre assiette, les chercheurs de Prevtec
microbia veillent !=

1- La biotechnologie est ['application des méthodes et des techniques
qui utilisent des organismes vivants ou certains de leurs composants
a des fins pratiques, techniques ou industrielles. (Office québécois
de la langue francaise)

Pour une carriere dans un domaine en croissance '
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Choisir Vatel, c'est choisir un avenir prometteur!

Ecole supérieure de Commerce et Gestion

www.vatelquebec.ca

e Réputation établie au niveau international

e Programme travail-études de trois ans
incluant 14 mois de stages rémunérés*

e Possibilités d’échanges avec d’autres
écoles Vatel

e Diplomations québécoise et francaise

e 27 ans d’expertise dans le domaine

e Stages a I'étranger
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